CAP=MAR
GAMBA BLANCA AMB SAL | PEBRE

Per a 4 persones:

e 500 g de gamba blanca
e Oli d'oliva verge extra
e Pebre al gust

e Sal al gust

Preparacio:

e Pelem la gamba deixant la cua.

e Reservem els caps i els aixafem per treure tots els sucs

e Fem una vinagreta amb l'oli, sal, pebre i els sucs dels caps de les gambes.
e Marinem les gambes amb la vinagreta, refredem a la nevera.

e Servim les gambes en un plat amb la vinagreta per sobre.
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